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cette recette vous est proposée par:Sandra Pascual
www.cuisine-addict.com

INGREDIENTS POUR 6/%
PERSONNES

500 q de cerises

25 ¢l de laik

25 ¢l de créeme Liqu,i.cie
30 g de beurre

4 ceufs moyens

56 g de sucre

2 sachels de sucre vanillé
so g de farine

Préchauffez votre four & 180°C. Beurrez généreusement votre moule a clafoutis.
Lavez les cerises, séchez-les soigneusement puis répartissez-les sans les dénoyauter
dans le moule. == : —

Mettez le lait, Ia créme et le beurre dans une casserole.

Faites chauffer sur feu doux jusqu’a ce que le beurre soit fondu.
Pendant ce temps, fouettez les ceufs entiers avec le sucre et le sucre:
la farine et fouettez bien pour obtenir un mélange homogéne et san ‘
Versez le lait sur la préparation aux ceufs tout en fouettant. Versez sur les cerises et
enfournez pour 30 minutes environ (cuisson a surveiller). ===

illé, puis ajoutez

Bon appé&i?: :



