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o Oter les premidres feuilles du pain de sucre,
retirer le Fied en creusant un peu puis le
couper e bandes.

e Faire revenir a la poéle avec 30 g de
beurre. Ajouter La bicre, saler et poivrer
puis laisser cuire & feu moyen pendant §
minutes,

© Dans une petite casserole, faire cuire le
reste de beurre avec la cassonade jusqu’d
obtention d'un caramel. Lorsqu'il est prét,
le verser immédiatement dans le fond de &
moules & tartelettes.

o Préchauffer votre four & 200 °C. Déposer le
pain de sucre sur le caramel et recouvrir
L'ensemble avec Lla pite feuilletée, Rentrer
les bords vers lintérieur et piquer le dessus
avec une fourchette,

© Enfourner pour 15 min et démoulez des la
sortie du four.
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