PANA COTTA AUX CERISES CONFITES
T A LESTRAGON

Ingrédients ,
200q de cerises déuovauhees

1 botte d'estragon g,
1004 de sucre o @(4 Y
§00q de creme Liquice
s0q de lait

1
13 ¢ agar agar

@ 00000

Cette recette vous.est proposée

par le Chef Gérard Dehaye W
aye.com. Cerises confites

Chauffer 11 d’eau avec les 100 9 de sucre. A la
premiere ébullition deposer la botte d'estragon
tout en conservant quekques feuilles pour le
decor.

A la seconde ebullition, incorporer les cerises,
retirer du feu, filmer la casserole et laisser
refroidir.

Reserver les cerises confites dans une boite
hermétique au frais.

Poanna cotta
Chauffer 500 9 de ereme. A la premiere
ebullition ajouter lagar agar, laisser bouillir 2
A 3 minukes fouk en fouettant.
Dans un blender metkre le lait et quekques
cerises Confites & Lestragon et mixer. Passer
dans une passoire pour enlever les morceaux
de cerises. Ajouter cette preparation o la
creme et couler en verrines et mettre au frais
pendant un minimum d'une heure jusqua la
prise de la panna cotta.
Senvir en ajoutant des cerises confites
Uestragon sur la panna cotta et finir avec une
feuille d/esjcrafjom.
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