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GRATIN DE PATATE DOUCE
AU MUNSTER

Ingrédients
| 1 Kgq de ‘ao&o.l:es douces

- : 1 munster non faik de 250 »
o Crewe Li.ogaide E
(]

~ 7 i
250 g de tomme rapee

W

Faites bouillir les patates douces avec leur peau pendant
30 minukes.

Mettez-les & refroidir pendant 2 h.

Epluchez les potates douces et coupez-les en lamelles
¢paisses. Disposez-les dans un plot & grakin.

Coupez le munster en morceaux et mettez-les sur les
patates douces.

Puis ¢talez la creme et saupoudrez le gruyere rdpe par-
dessus. Mettez le plat au four pendant 30 min & 180° C.



