LES ESCARGOTS EN PETITS POTS
CRODTONS DORES
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PREPARER LE BEURRE D'ESCARGOT / Mixer ensemble

le beurre, Lail, le persil, la moutarde, la poudre
noix et les épices.

Mixer pour obtenir une pommade.
Ajouter les champignons de Paris et le jambon
découpes en fous petits cubes. Reserver
PREPARATION DES PETITS POTS / Garnir le fond. de
choque petits pots ou ramequins d1/2 cuillere & cafe
de tomate concassée cuite.
Poser dessus 6 escargots par ramequin et finir
de remplir les petits pots ou ramequins de beurre
d'escargot. Poser sur chaque pot rempli & ras bord
dun rond de pain de mie beurre Reserver au frais
Mettre les petits pots ou ramequins pendant 8
minutes dans un four chauffe o 220 °
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