TARTARE DE MELON,
PASTEQUE ET TOMATES
AU CERVELAS ALSACIEN

Ingrédients

1 melon ;

1 kranche de Fashfque

2 tomates bien mures

1/2 poivron jaune

60q de cervelas

20q de ersil FLO&

1 botte de menthe Ve

4 cuilléres a soupe de colz "

1 cuilléres o soupe de vinaig
cidre ;

° ‘::'rbes verkes du fenouil

e0o000o00 00

| es fruits
Peler et ¢pépiner les tomates. Les tailler en petite
brunoise.

Peler le melon, les poivrons blanchis et la pasteque.

Les tailler en petits des.

| e cervelas

CouPer le cenvelas en franche et le tailler
¢galement en petits dés.

| assaisonnement
Ciseler le persil et la menthe.
Faire o \/m@ijre{{e en mixant des parures de

melon, le Vinaigre, les herbes de fenouil et Uhuile de
colza.

Rectifier Lassaisonnement.

‘ - Dressage
les recett

‘ Mélanger £ous les éléments, arroser de Lo
www.horta-{:erme. \/imaijrejc{e et dresser en O\J‘oujcam{ le PersiL hache.




