SNHOPTIaT=R  BRUSCHETTA AU PESTO D'EPINARDS
<ENDRECT T MOZZARELLA ET LARD CROUSTILLANT
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o 4 bronches de pain de seigle
e 2 boules de mo:.z.m'euad
e ¥ broanches {—j.v;\e/s de lar
tomabes séchées @
: go: ) de ‘oousses d’epmomds
e 1 gousse d’ail
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2 tranches de Fai.n rassis ou gritle
par le Chel, GoRie:

L0 q de tome de vache rape.e
10 ¢l d'huile de colza
Sel & Polvre
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Progression

Commencer par faire legerement toaster les
tranches de pain de seigle.
Ajouter dans le bol d'un mixer les pousses
dépinards frais, la gousse dail, les deux tranches
de pain rassis ou grillé, la tomme, Lhuile de colza,
le sel et le poivre, et mixer la preparation.
Ftaler les tranches de lard sur une plaque de four
topissee de papier sulfurise et enfourner o 160°C
pendant 25 minttes.
Etaler le pesto d'épinards sur les tranches de pain
\égerement foostées.
Découper des franches de mozzavrella et alkerner
tomates séchées et tranches de mozzarella.
Remettre 5 minukes au four o 180°.
Dresser en ajoutant le bacon grille.
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