TARTINES APERITIVES
AUX RILLETTES DE JAMBON
ET CHEVRE FRAIS

Ingrédients :
5 bramches de jambon blanc fumé
1 pekit oignown rouge ow Joune
2 qousses d’ail :
%0q de chevre frais
Alec d’épices olsaciennes
Poivre e
s finement c»set/ees/ g

";z‘;:gtes{:de bomakes séchées et fine

b émincées
T%ﬁgu@.&e coupee en rondelles et
toastée

Cette recette vous:est proposée
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Mixer ensemble e jombon, L'oijmom, Lail, les ¢épices.

Ajouter le fromage frais, les herbes et les petales de
fomates séchées.

Rectifier Lassaisonnement en poivre.
Réserver au frais.

Senvir en metktant des rillettes de JOmbon sur le
pain toaste.
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