AMANDINE AUX QUETSCHES

Ingrédients
: 3009 da qu@_ESCkes
70q de beurre o
£0q de sucre en pou " S @’4
50q de poudre daman
309 de Eariv\e
2 ceufs

. - >
20cl de créeme semu—e‘o-aits,se
2 sacheks de sucre vanille

Cette recette vous:est proposée
par e Chef Giéfard-Behaye

www.gerard-dehay:
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Progressiom

Rincez et dénoyautez les quetsches.

Fouettez dans un saladier les oeufs avec le sucre
en poudre et le sucre vanillé jusqua ce que le
mélange blanchisse.

lncorporez progressivement 503 de beurre ramolli, o
farine tamisée et la poudre damande. Ajoutez la
creme. Mélangez bien.

Beurrez 4 ramequins ou des moules & tarte.
Versez-y la pake et répartissez les quetsches dessus.

Mettez & cuire pendant 20 minutes & four
préchauffe o 200°C.

Servez tiede ou froid.
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